Gewmitnder Park Restanrant
Kurhausstrale 5, 53937 Gemind
infodkurhans-gemuend.de
024442716



GEMUNDER | ARK
RESTAU RANT

Sie plaven eine Hochzeit, Familienfeier, Tagung oder wollew sich
einfach var darilver nformieren was wir filr Msglichkeiten bietew.
Davn haben wir filr sie hier eine Kleine Ubersicht uvserer Angebote
und Leistumgen anfogefithrt. Wewn sie devmoch Fragew oder lieber
bei einem Perssulichen Gesprach beraten werden wollen, rufen sie
ms einfach an und vereinbaren einen Termiv,

Raum Eiche oder Buche 50,00 € pro Tag
ca. 55 dm. Gieeignet filr bis zin 20 Persoven

Raum Nepomuk 40,00 £ pro Tag
ca. 5 dm. Gieeignet fiir bis zin @O Personev

kleiner Kursaal 200,00 € pro Tag
ca. VA5 am. Geeignet filr bis zu 120 Personen

mégliche Zusatebuchungen eu Eiche, Buche, Nepormuk und
kleiner Kursaal

Beamer und Leinwand >0,00£€



GEMUNDE RK
RESTAURANT

Der groke Kursaal warde von 2022-2023 saviert und verfiigt
jetet iber vene Bilventechvik, Billinenaunfvau, Umkleiden hinter
der Bilhve.

Direkt neben dem Saal befindet sich jetzt eine Theke wmit
Aufenthaltsranm

groler Kursaal a00,00 € pro Tag
ca. 370 dm. Geciguet filr bis zu 450 Personen

mégliche Zusatzbuchungen zum groken Kursaal

Beamer und Leinwand 120,00€
WMusikanlage 250,004
WMikrofon pro Stick 20,00€
Theaterbestuhlung 250,00€
Reinigungskosten 200,00€
Biilven Licht 200,00£€

el Veranstaltungen in deven das Billmen Licht und die

WMusikanlage \/ollmwn%mglicm genntet wird muss ein Techmiker
gebucht werden.

Techniker vach Anfrage Stundenloln



Gerve kivien Sie sich ein Buffet
ganz nach Thren Witnschen
zusammenstellen, hier eiv paar Beispiele

Die Preise sind lediglich zur Orientierung aufgefilnrt, und dvderw sich je nach Jahreszeit,
Personenzahl, Aufwavd und Verfigbarkeit der gewiivschiten Produkte.

Vorspeisen
Salate der Saison mit verschiedenen Dressings
Brot und Dips

Haunptspeisen
Kabeljan gebraten, Senfsance
Eifler Rollbraten, Jus

Beilagen
Kartoffelgrativ, Reisvariation,
@Gewiise der Saison

Nachspeisen

Créme brillée
Baverische Crewme

ca. 25,00€



Vorspeise
Salate der Saison mit verschiedeven Dressivgs
Rauncherfischvariation mit WMeerrettich (Hausgerduchert)

Haunptspeisen
Filet vowm Eifelschwein, Rotweinjus
Kikok Halmchenbrust-filet, Ratatouille Gewmiise
Saltimbocea (Kalbsfleisch mit Salbel und Serravo Schinken) Towmaten Basilikum-Sauce

Beilagen
Roswmarinkartoffeln, Kranter- Guocchi,
Gewiise der Saison

Nachspeisen
Warwmorierte Mounsse
Pawa-Cotta

ca. 51,00€



Vorspeisen
Lachs am Stiick gegart wit Weerrettich
Garnelen Cocktail in kleinen Glasern
Vitello Toumato (gekochtes Kalbsfleisch mit Thuwfischsauce)
Salate der Saison mit verschiedeven Dressivgs
Baguettevariation mit Dips

Haunptspeisen
Rinderfilet rosa gebraten am Buffet Tranchiert, Cognac-Pfeffersauce
Krustenbratew, Schwarzbiersauce
Kikok Halhvchenbrust-filet, Ratatouille Gemitse

Beilagen
Kartoffelgratin, Spatele,
@Gewiise der Saison

Nachspeisen
Mousse von schwarzer Schokolade
Herrencreme
Kasevariation

ca. 50,00€



Kawne Kaffee: 16,00€ Stilck
Tischdecken Rund &,50€ Stiick
Tischdecken Normal 2,50 Stiick

Teller Geld: 2,.50€ pP
(bei selbst mitgebrachtem Kuclhen
berechnen wir ein Teller Geld pro Person)



